
„Zertifizierte/r Milch- und Käsesensoriker/in“ 

  

Das Programm des diesjährigen MKS (Zertifizierter Milch- und Käsesensoriker) wurde wieder 
anspruchsvoll durch die 2 Referenten – Eduard Hauß und Martin Rogenhofer - ausgearbeitet, 
galt es doch in 1 ½ Tagen eine Vielzahl von Proben zu bewerten und auch einige praktische Tests 
zu absolvieren. 

Los ging es mit Erkennungsprüfungen zu Aromen und Grundgeschmacksarten, kombiniert 
jeweils mit detaillierten Informationen zur Funktion der Sinnesorgane, danach 
Erkennungsprüfungen zum Geschmack mit wässrigen Lösungen sowie einer Überprüfung des 
Geruchssinnes durch Aromen-Erkennung im Auswahlverfahren und durch freie Beschreibung. 
Rangordnungsprüfungen zum Seh- und Tastsinn vervollständigten das Thema 
Sinnesphysiologie. 

Prüfverfahren standen dann am 2. Tag am Programm. Alle Hauptgruppen von Milchprodukten 
wurden hier in Vergleichsprüfungen sowie durch bewertende Prüfungen mit Beschreibung 
durchgearbeitet, mit Hinweisen aus der Praxis zur Herstellungstechnologie, sensorischen 
Charakteristik und Besonderheiten. 

Jede/r Teilnehmer/in erhält ein Zertifikat des VKSÖ, sowie eine persönliche Auswertung der 
durchgeführten praktischen Tests. 
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Berichte zur Veranstaltung sind in den jeweiligen Plattformen zu finden: 

• Homepage Cheesecommerce: https://www.cheesecommerce.de/38-sensorik-
erleben-unsere-ausbildung-zum-milch-und-kaesesensoriker-in-wieselburg/ 

• Spotify: 
https://open.spotify.com/episode/1k30thXEMs3mnK1YryAqeY?si=696dfd4949c24cb8 

• Amazon Music: https://music.amazon.de/podcasts/5373c12a-292e-4ace-885b-
a5477679c74f/episodes/c1bef884-fd8c-4d9a-adcc-bf492b922f1c/c-38-sensorik-
erleben-%E2%80%93-unsere-ausbildung-zum-milch--und-k%C3%A4sesensoriker-in-
wieselburg 

• Apple Podcasts: https://podcasts.apple.com/de/podcast/cheesecommerce-
verkaufsstrategien-f%C3%BCr-thekenprofis/id1706819238?i=1000709210649 

 

https://www.cheesecommerce.de/38-sensorik-erleben-unsere-ausbildung-zum-milch-und-kaesesensoriker-in-wieselburg/
https://www.cheesecommerce.de/38-sensorik-erleben-unsere-ausbildung-zum-milch-und-kaesesensoriker-in-wieselburg/
https://open.spotify.com/episode/1k30thXEMs3mnK1YryAqeY?si=696dfd4949c24cb8
https://music.amazon.de/podcasts/5373c12a-292e-4ace-885b-a5477679c74f/episodes/c1bef884-fd8c-4d9a-adcc-bf492b922f1c/c-38-sensorik-erleben-%E2%80%93-unsere-ausbildung-zum-milch--und-k%C3%A4sesensoriker-in-wieselburg
https://music.amazon.de/podcasts/5373c12a-292e-4ace-885b-a5477679c74f/episodes/c1bef884-fd8c-4d9a-adcc-bf492b922f1c/c-38-sensorik-erleben-%E2%80%93-unsere-ausbildung-zum-milch--und-k%C3%A4sesensoriker-in-wieselburg
https://music.amazon.de/podcasts/5373c12a-292e-4ace-885b-a5477679c74f/episodes/c1bef884-fd8c-4d9a-adcc-bf492b922f1c/c-38-sensorik-erleben-%E2%80%93-unsere-ausbildung-zum-milch--und-k%C3%A4sesensoriker-in-wieselburg
https://music.amazon.de/podcasts/5373c12a-292e-4ace-885b-a5477679c74f/episodes/c1bef884-fd8c-4d9a-adcc-bf492b922f1c/c-38-sensorik-erleben-%E2%80%93-unsere-ausbildung-zum-milch--und-k%C3%A4sesensoriker-in-wieselburg
https://podcasts.apple.com/de/podcast/cheesecommerce-verkaufsstrategien-f%C3%BCr-thekenprofis/id1706819238?i=1000709210649
https://podcasts.apple.com/de/podcast/cheesecommerce-verkaufsstrategien-f%C3%BCr-thekenprofis/id1706819238?i=1000709210649

