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HBLFA Rotholz

29 junge Kdase-Expert:innen holten Diplom ab
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Feierstimmung kurzlich an der HBLFA Tirol: Die jungen Kéase-Expertiinnen durften sich Gber die bestandene Diplompruifung freuen. Foto:
HBLFA Tirol hochgeladen von Florian Haun

Erfolgreich abschlieen konnten kiirzlich 29 Schiilerinnen und Schiiler ihre Zusatzausbildung an
der HBLFA Tirol in Rotholz. Die Schule bestéitigt ihre Kompetenz als ., Késekenner:in in Osterreich”
mit einem Diplomzeugnis. Die Kandidat:innen haben die Priifungshiirden tGbrigens vollzéhlig ge-
schafft.

ROTHOLZ (red). Die Bilanz nach drei Prifungstagen an der HBLFA Tirol in Rotholz ist erfreulich ausge-
fallen: Alle 29 Kandidatiinnen des jungsten Lehrgangs ,Kdsekenner:in in Osterreich” haben das Di-
plomzeugnis in der Tasche. In die Ausbildung eingebunden waren die Fachrichtung ,Landwirtschaft
und Ernéhrung”, der ,Aufbaulehrgang” sowie das Schwerpunkt-Pflichtfach ,Lebensmittel und
Biotechnologie”.

.Zu den hervorragenden Leistungen der Absolventinnen gratulieren wir herzlich”, sagten die Vorsit-
zenden der Prufungskommission — Mag. Ronald Zecha und Dr. Klaus Dillinger. ,Sie haben vielseitiges
Fachwissen und Kompetenz unter Beweis gestellt. Aber auch Leidenschaft zum Thema Kése ist im-

mer wieder zum Ausdruck gekommen*, hoben die beiden Vorsitzenden hervor.

An der HBLFA Tirol in Rotholz sind Theorie und Praxis zum Thema Kdse unter einem Dach vereint. In
die jungste Diplom-Ausbildung eingebunden war K&ésesommeliére Notburga Kofler, die Einblicke in
die dreiteilige Prufung gab: ,Fachwissen Uber K&se-Inhaltsstoffe und sensorische Beurteilung, sowie
Herstellung und Reifung war ebenso gefragt wie praktisches Wissen zur Késetechnologie.” Dazu
kam Know-how u.a. Uber regionale Spezialitdten, K&se aus den Bundesléndern, Schnitttechnik, Kal-
kulation, gesetzliche Bestimmungen, Verkaufsberatung und Lebensmittelhygiene. Zudem mussten
die Kandidat:innen im Prafungsgesprdch diverse Sorten sensorisch beurteilen (AuReres, Inneres,
Geruch, Geschmack) und ,die perfekte Prasentation” mit dem Kdsewagen gestalten.

Zu den Job-Aussichten zeigten Zecha und Dillinger auf: ,Die jungen K&se-Expertiinnen kénnen ihr
Fachwissen in Restaurants gehobener Kategorie anwenden. Sie haben eine gefragte Zusatzqualifi-
kation far ihre Berufslaufbahn erworben.” Der Dank der beiden Vorsitzenden galt den Sponsoren ,Ti-
rol Milch” und der ,Bio Sennerei Figen”.




